
COOKING SHELTER (AO-112102)
（屋外専用）直火用マルチオーブン

取扱説明書
取扱方法および保証条件記載

Japanese

火傷注意

火災注意

屋内利用厳禁

けが注意

テント内利用厳禁

加熱中水かけ不可

水濡れ放置不可
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この度は本製品をご購入頂きまして誠にありがとうございます。安全にお使い頂くために、本書を良く読み内容をご理解の上ご
使用ください。	
本製品は安全性に充分な配慮をして設計していますが、使いかたを誤ると事故が起こることがあります。事故を未然に防ぐため
に次の内容を必ずお守りください。

 警告 この表示は「取り扱いを誤った場合、使用者が死亡または重傷を負う可能性があります」を意味してい
ます。

 注意 この表示は「取り扱いを誤った場合、使用者が傷害を負う、または物的損害が発生する可能性があり
ます」を意味しています。

使用環境における注意点
 警告 	● 本製品は屋外使用専用です。テントの中や密閉された狭い場所では火気を取り扱わないでください。

一酸化炭素中毒や火災による死亡事故となる恐れがあります。
	● 小さなお子様が近くに居る際には、本製品に触れてやけどなどをしないように細心の注意を払って

ください。
	● 周囲に可燃性のものを置いた環境で使用しないでください。予期せず燃え移って事故となる恐れ

があります。
	● 強風時は使用しないでください。燃料ごと本製品が転倒し事故となる恐れがあります。

 注意 	● 火気を取り扱う際には各自治体や土地管理者の許可を得るか、取り扱い許可のある区域で行って
ください。

使用時における注意点
 警告 	● 燃焼中に本製品を移動しないでください。

 注意 	● 本製品をご購入後初めてご使用になる際は、食品に直接接触する部品を洗浄（食器用中性洗剤の
ご利用を推奨）してから使用してください。

	● 燃焼中から冷却までは、本製品が非常に熱くなっており、接触するとやけどとなる恐れがあります。
難燃性のグローブを装着して使用してください。

	● 使用時、製品の鋭利な部分でけがをすることが無いように注意してください。
	● 組み立て／解体時には指などの挟み込みやけがに注意してください。
	● 解体時は本製品が完全に冷めてから行ってください。
	● 緊急時以外、本製品が完全に冷めきっていない状態で水をかけないでください。急な温度変化に

より本製品が変形し破損の原因になります。
	● 耐荷重以上のものを載せないでください。転倒、変形、破損の原因になります。

安全上の注意
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安全上の注意

保管・輸送時における注意点
 注意 	● 収納や運搬時、重い荷物を上に置いたり強い衝撃を与えないでください。変形や破損の原因にな

ります。
	● 本製品には錆に強いステンレス鋼を採用していますが、汚れと水分が付着した状態で保管すると

錆が発生します。次のことに注意してください。
	− 洗浄した場合はよく水気をふき取り、乾かしてから保管してください。
	− 過度な汚れが付着した状態での保管は避けてください。
	− 高温多湿の場所を避けて保管してください。

	● 結露による水分の付着は錆の原因になります。温度変化の穏やかな環境で保管してください。
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セット内容
本製品をご使用になる前に、次の同梱品がすべてそろっていることを確認してください。

本体 炭置き

焼網
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組み立てかた
	● 本製品を使用するには別売のTRY AND GRILL （AO-112100）が必要です。
	● 解体は組み立てと逆の手順で行ってください。

1	 TRY AND GRILLの焼網を取り外します。

2	 本体を広げ、TRY AND GRILLの上に置きます。

	● TRY AND GRILLの2箇所の突起を、本体の穴に取り付けます。
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組み立てかた

3	 焼網を1段目（下段）に取り付けます。

	● TRY AND GRILLの2箇所の突起を、焼網の穴に取り付けます。

4	 焼網を2段目（上段）に取り付けます。

	● 本体の突起を、焼網の穴に取り付けます。
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組み立てかた

5	 炭置きを本体の上に載せます。

	● 本体の4箇所の突起を、炭置きの穴に取り付けます。
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使いかた

スモーカー
1	 炭置きとTRY AND GRILLの炭床に、適量の着火済の炭を配置します。

	● 炭の分量で温度調整をします。
	● 必要な温度によっては、炭置きに炭を置く必要はございません。

炭

炭

スモークチップを使用する場合

1	 スモークチップを金属製の皿やアルミホイルに載せて焼網の1段目（下段）に配置します。

スモークチップ
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使いかた

2	 燻製にしたい食材を焼網の2段目（上段）に配置します。

食材

3	 スモークチップから煙が出ていることを確認したら扉を両方閉めます。

4	 熱燻・温燻など、調理方法に合わせた時間で燻製を行います。

	● チーズなど、溶けたり焼網に張り付いてしまいやすい食材についてはアルミホイルなどを敷くことをお勧めします。そ
の場合、煙が上がってくる隙間を確保するために焼網の穴を全て塞がないよう、2/3程度の穴を確保して敷いてく
ださい。
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使いかた

スモークウッドを使用する場合

1	 燻製にしたい食材を焼網の2段目（上段）に配置します。

	● しっかりと燻製の香りをつけたい場合は、食材と同じ段にスモークウッドを置くことをお勧めします。
	● スモークウッドを食材と同じ段に置く場合は、その分のスペースを空けておきます。

食材

2	 スモークウッドに着火し、焼網の1段目（下段）または2段目（上段）に配置します。

スモークウッド
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使いかた

3	 扉を両方閉めます。

4	 熱燻・温燻など、調理方法に合わせた時間で燻製を行います。

	● チーズなど、溶けたり焼網に張り付いてしまいやすい食材についてはアルミホイルなどを敷くことをお勧めします。そ
の場合、煙が上がってくる隙間を確保するために焼網の穴を全て塞がないよう、2/3程度の穴を確保して敷いてく
ださい。
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使いかた

ピザ窯
焼きかたは、外気温や食材によって使いわけてください。

弱火に調整してじっくり焼く

1	 炭置きとTRY AND GRILLの炭床に、適量の着火済の炭を配置します。

	● 炭の分量と炭の配置で温度調整をします。

炭

炭

2	 ピザを焼網の2段目（上段）に置きます。

ピザ
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使いかた

3	 扉を両方閉めます。

 ピザが焼きあがったら完成です。

	● ピザの対応サイズはφ20cm程度です。
	● アルミホイルなどを敷くことをお勧めします。

強火に調整して短時間で焼く

1	 炭置きを取り外し、2段目（上段）の焼網の上に移動します。
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使いかた

2	 炭置きとTRY AND GRILLの炭床に、適量の着火済の炭を配置します。

	● 炭の分量と炭の配置で温度調整をします。

炭

炭

3	 ピザを焼網の1段目（下段）に置きます。

ピザ

4	 扉を開けておきます。

 ピザが焼きあがったら完成です。

	● ピザの対応サイズはφ20cm程度です。
	● アルミホイルなどを敷くことをお勧めします。
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使いかた

オーブン
1	 炭置きとTRY AND GRILLの炭床に、適量の着火済の炭を配置します。

	● 炭の分量で温度調整をします。
	● 必要な温度によっては、炭置きに炭を置く必要はございません。
	● 調理方法によって、焼網の2段目（上段）を取り外してください。

炭

炭

2	 オーブンとしてご希望の調理方法に合わせて使用します。
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テクニカルデータ

製品重量 約1.5kg

収納サイズ W300×D190×H56mm

展開サイズ W372×D201×H188mm

耐荷重 約500g

材質 ステンレス鋼
	● 改良などのため予告なく変更することがあります。
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保証条件
	● 保証修理・交換の対応可否につきましては当社の判断によるものといたします。
	● 保証修理・交換に際して送料・一部修理費用のご負担をいただく場合があります。
	● 保証修理・交換にはご本人による購入履歴・購入日を証明できるもの（領収書など）が必要です。
	● 次の場合、購入日から1年間は保証修理・交換の対象となります。
	− 製造に起因する製品不備・不良があった場合。
	− 本書に記載の取り扱い方法による使用・保管条件下において製品に著しい欠損が生じた場合。

	● 本製品は環境配慮・省資源化のため、加工時に製品外観を保護するビニールシートの貼り付けを省略しています。そのため、
新品の状態においても、加工上生じる加工傷があります。製品の傷に関して、製品開封時かつ未使用状態における著しく外
観を損なう傷または性能に影響する傷を除き、保証修理・交換の対象外となります。

	● 本製品には耐熱変形および錆に強いステンレス鋼を採用しておりますが、材料の特性上、下記の条件では変性をきたします。
これらの変性に関しては保証修理・交換の対象外となります。
	− 加熱により材料特有の変色と熱変形を起こします。
	− 加熱により材料表面にスケールという黒錆が発生します。この錆は材料内部に浸食したものではなく、表面上に現れる酸
化物で、性能・強度に影響はありません。
	− 汚れ、炭、水分などが付着した状態で保管すると、上記黒錆以外の錆も生じます。過度な結露が生じるような気温変化
のある環境で保管しないでください。

	● 本書の取り扱い方法に基づく使用・保管条件を守らずに生じた事故やけがについて、当社では責任を負いかねます。
	● 保証修理・交換は、AUTEC CAMP公式ホームページ（https://www.auteccamp.jp/）のお問い合わせフォームよりご依
頼ください。その他当社関連ホームページ、電話番号へのご連絡からはお受けできません。
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お問い合わせ
AUTEC CAMP公式ホームページ（https://www.auteccamp.jp/）のお問い合わせフォームよりお願いします。	
その他当社関連ホームページ、電話番号へのご連絡からはお受けできません。
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